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Dunavsko predjelo za dve 0SODE..........civiiririieciece e 2.545,00
RIDIA PASTETA..ccue e ittt st e st e e e e e s 1.095,00
Vojvodanska zakuska za dve 0SODE.........ccooviiiiiiiiiiiiiiiee e 1.990,00
Plata sireva za dVe 0SODE ........oovueiiiiiieeee e 1.810,00

SUPE | CORBE

[ \:f\_/'\_\ *><D

Paradajz Corba

........................................................................................................ 475,00

D] TNV T oY) - 2 475,00

DLeY Yo MUl o Y- W g =4 1 Lol [ o - 1SS 510,00

| T=Yors W =] a1 oo ] o o Y- TR 515,00

Y1 1o R elo ] d o ¥~ 1SS 535,00

B (1ot I o] o = TR 540,00
*SPECIJALITET STEVE KARAPANDZE*
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G
GriloOVaNe DUKOVACE.......eeeieiticcee et 1.095,00
Yo L a1 =T aTo TN o Lo 1V ol T SRR 1.085,00
Grilovani rtanjsKi Sir.....ccceccciiiiiiiieeiee e e e e e e e e e e 1.095,00
Grilovano povrée $a MOCArelOM.......cceeeiiiei i 1.095,00
*SPECIJALITET STEVE KARAPANDZE*

- \_/\_/

OBROK SALATE

Pileca salata Sa @ananaSOM...... i eiieuieeiieieeee et e et e e e s e e e e e s e eeees 1.210,00

*SPECIJALITET STEVE KARAPANDZE*
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Bezdanski riblji paprikas: (vreme pripreme 45 min.) b/c
Y- =4 - 170 Y0 0 T I =Y o Yo o PO T 1890,00 P
I - 1=y =4 AV T W =T o - T O 1990,00
Riblji paprikas od Sarana sa KOStima........ccccueeeirieeiecieee e 1.920,00
Riblji paprikas od dunavskog soma bez kostiju........ccccccuveeiiiiiiiiiiii e, 2.890,00
Riblji paprikas bz KOStijU......ccuuuueeeieiiiiieee ettt e e 1.990,00
Sy o T oX=T o = AP UPPPPUPRRRRRRIN: 1.990,00
TESTO ZA PAPRIKASE
[D70) 3 Y o1< I A1) ¥ o F U 285,00
DOMACE tESTO S SITOM..cieiiiiiiiiiiiiiiee et e et e e e et e e e e e et e e e e ee s 320,00
Domacde testo sa sirom i slaninom

Turos$ ¢uso za dve osobe

Posno testo \

@}\5 )
(GINE/ Do~

8-,



@

©

DA

G
)

/

ODN

Y 4ON %
5

———Q A R D A—/]——
Aqua Doria

RIBUI SPECUJALITET!

Saran 5a talandare 1KG.......coeveeveiiieeeeee et see s se s ses st ene e sneeneas 4.590,00
Saran sa Zara 1kg........ll... e e N R B, 4.590,00
DM I ENT SAIAN et s e e e s s e e e s e raaeeeeenan 1.690,00
Pijani $aran za dve 0SODE........cccuiiiiii e 3.550,00
o] 0 0BT I =1 =1 o = TR 1.920,00
o]0 4 IY- 2= 1 - TR 1.920,00
Keciga sa talandare 1Kg........ccuuviiiiiiiiiiiiiieee et 6.490,00
SMUA A talaNdare LK. .uueeeeieii i 5.450,00

Y 1YV Le Y- T2 L - T = SRR 5.450,00

File pastrmke sa talandare........ e s 1.655,00
File PastrmKe S Zara.....ccccce e et e e e e e e e e e e e e e e 1.655,00
File dimljene pastrmKe.........cciiiiiiiieeeeeee e e e e e e e e e 1.755,00

Lignje sa Zara

T T 7= o) [T 2090,00
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& SPECIJALITETI OD MESA

*POBEDNICKI PASULI AQUA DORIA FESTA 2026 -KOMPANIJA PRINT LABS

A
S\®

(Dé/,) (KREATORI ALEKSANDAR IGNJATOV | DRAGAN VUKADINOV)*

(=TS R 1 LN g = 2 L TR 1.320,00
PUNJENT PIHEET FIlE..neeeiieeee e e e 1.545,00
Pilei Datak Na ZarU....uueeeeeeeieeceeec ettt 1.320,00
Punjeni piledi bataK........coooiiiii i 1.545,00
LT e R = o 1ol PP URRP 1.320,00
Piledi file u senfu i medu sa hrskavom priutom.......ccccccvveeiiiiiiiiiiee e 1.550,00
N L T 1= AT T T PP 1.550,00
=6 Lo ] [=3V2= IR 1 (o] = TR 1.640,00
Cureting U Krem SOSU S8 MINCIMa....cuieuierieeeeeeeeeeeeeeeeeee et et e e e e e e eeseeeeen. 1.690,00
Cureéi medaljoni U SOSU 00 VIZANja.......cveuiiiriieeieeeieeee et 1.510,00
Punjena vesSalica U MaramiCi......e. e ieeeeeieeiciiireieeeee e rreeree e e e 1.550,00
Svinjska butkica zapecena sa krompirom za dve 0sobe.......ccceevveverviniieiecieeennn 2.990,00

*SPECIJALITET STEVE KARAPANDZE*

Svinjska rebra sa krompirom, kajmakom i mladim lukom............cccccoeeininnnnnnis 1.690,00

Svinjski kare u sOSU 0d ParMeEzZana........ccueeeeeeeeeiierieeeee e eec e re e e e e e e e e 1.490,00

(0= <1 TO T OTT 1.490,00

@ Plijeskavica Mala/VeliKa.......ccoueeieueeeeiiiiiecieeeeeee e 1.180,00/1.490,00 2
Gl 3 A
/ Cedar PlEsKaViCa. ... e e 1.875,00 \
@ ) ROStilj KODASICa.....cviiiiiiiiiiiiiic 1.320,00 e @
NG A
o \ MeSano MESO Za AVE OSODE.........uueiiiiiiiiee et e e e e e 3.490,00 / )
(C-i/@ k’ B 2w ) . iy b " ©\©
\$),

VA



O NS)» ——C A R D A—— R/
é\//vﬁ@ Aqua Doria @3}(6\{)
XD

SPECUALITETI OD MESA 3

)\

B
G Teletina u svitku sa taljatelama... ..o 1.990,00
*SPECIJALITET STEVE KARAPANDZE*

Teleda BECKA SNICIA....cc.eei et st s ev e e sae s er e 2.540,00
Teledi medaljoni U parmezanu.......cccccccvvieeiiiciiiieieeeecsereee e eraee e e e 2.740,00
I LT I o ][RR 2.460,00
B Lo W =) o] = TR 2.890,00
Biftek taljata......eeeee e e 3.590,00
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9 DEDINA” PIZZA €
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O, ‘@
si) YT == T 1 - O O PP 1.200,00 G
G P)
(€ o]g[olo7.2- THUUUUNINUIUI,  ISUTU NUURTOITRITI UOUUUPPRRITe. W0 VORI SRR 1.420,00
(<] o] o 1=] o] o FOUU OO P TP PP PPV PR 1.420,00
o - I o] £ ] o 4 O PP PUPPR 1.690,00
o I T o] 1 TR UURPR 1.710,00
Pica KVatro fOrmMai. ..ottt e e e e e e e e e eaeeeaees 1.320,00
DuNavska Marinara(POSNa)....e.cccccueeeeeeeicieeeeeeeeieeeeeesirrreeeeeeeesreereeeeerneeaeeeaeenns 1.320,00

PASTE | RIZOTA

[ Q\D >-<D

Njoke sa sIaninicom U Krem SOSUL........eeeveeiiiiiiiiiiiicciirireeeeeeeeeeeeeeeeen e 1.320,00

BOIONEZE.c.ccc e e e e e e e aaeaaeeeaeeeann 1.320,00

Taljatele sa piletinom i SIaniniCoOM.........uvveiieiiiiieeiceeee s 1.325,00
& 2
Ol RiZoto sa piletinom i POVICEM........uuiiiiiiiiieee e e e 1.210,00 e

@D RIZOTO S8 POVICEM.....uiiiiiiiiiciiciccc s 1.100,00 e @
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DG RUKOIA | CeIT PArada)z...cccceeccie ettt st ste st st st e e e e aenans 490,00
BT 0o 1Y 1= | = TR 455,00
U U IY: | = - TR UPUUUURRN 390,00
SVEZA [JULA PAPIIKA. .eeeeieeiiiee e 190,00

Pecena 1juta Paprika.. .o 260,00

P 1Y 0 b= I | = | = TSP 390,00

Basta 5alata za dVe 0SODE....... oo 630,00
Y o1 I | =1 - 1S 430,00
(€6l Y1 = L € TR 590,00
SOPSKA SAIALA.. e vereerer e e e ettt et ene et eea e ettt 490,00
V) =] Y S IY 1 = = TR TP 450,00
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Strudla sa makom

........................................................................................................... 490,00
SEPUTIA SB OFASIMA .ttt ettt e e et e e et e et e e et eeeeeeeaeeeeeseeeeeeeeeneeaeens 490,00
Bajadera....cccoeveeeeee 8N O e 480,00
NE=T 0] o] L = T PP PP OPPPPPUPUPTPPPPPIRt 530,00
BaKIAVa. ..ot aaaaaerrreans 490,00
(0 g YT <R o= 1 (=TT 545,00
Prekmurska gibaniCa.........ooooeeccciiiiiiieeeee e 590,00
Pita sa viSnjama i sladoledom od vanile..........cccoooer i 520,00
T AIMIISU e cuetiiieies ittt et ee e st be e s sbeee s e s sbeeesesaa s enbbeesensasbeeseasbebesessassesesasssasenns 520,00
*SPECIJALITET STEVE KARAPANDZE*
Kremasti cokoladni kolac sa 1@SNiKOM.......ueeiiiiiiiiiiiiiiiiee e 670,00
B I (=TT 510,00
Pita 5@ JabUKAMa@.. ... oo e e e e e e e e e 490,00
& 2
D/f\\ (o] ot T 4 112100 ] 1.4 VT 520,00 &

?\5 %
(GNP




